A cena con tre grandi chef
per battere le intolleranze

Cernusco
L'iniziativa al Castello
con Theo Penati,
Tano Simonato

e Roberto Rinaldini

wessssess | grandi chef a soste-
gno dell'associazione “Il mon-
do delle intolleranze” per un
menu “senza”..lattosio, gluti-
ne e nichel

Questa sera alle 20, al Ca-
stellodi Cernusco Lombardo-
ne, & Proporre una cena spe-
cinle sard I'associnzione “I1
mondo delle Intolleranze”
guidata da Tiziana Colombo
che proporra una cena di gala
ameni “senza” glutine, latto-
sio e nichel, per inaugurare il
riconoscimento ottenuto da
Regione Lombardin come as-
sociazione di promozione cul-

turale, Dietro e fornelll, ci sa-
ranno tre chefl stellati: Theo
Penatl ¢ Tano Simonato e il
psiutr:.r chef Roberto Rinaldi-
ni.

Fondata quattro anni fa,
I'nssocinzione ha raggiunto un
grande traguardo a novembre,
con il riconoscimento di Re-
gione Lombardia, che I'ha gin-
dicatnidonen ad essere inseri-
taall'interno del registro delle

assoecinzionl che operano nel-
I'nmbito di intervento cultu-
rale.

Nello statuto dell’associa-
gione, infatti, c'¢ la promozio-
ne e la diffusione dell’infor-
mazione per una corretta e sa-
lutare alimentagione con par-
ticolare riferimento alle intol-
lerangze alimentari,

La materia prima richiestn
daglichefperipropripiattisa-
ri fornita da aziende che si so-
no prestate come sponsor tec-
niel in quanto sengibili a gue-
ste problematiche.

Per maggiori informazioni
sul costi, il meni e le modalita

di iserizione si pud chinmare
lo 02-87159417. F. AL



