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L'ASSOCIAZIONE «lL MONDO DELLE INTOLLERANZE» HA FESTEGGIATO L'IMPORTANTE RICONOSCIMENTO CONFERITO DA REGIONE LOMBARDIA

[ grandi cuochi della cucina italiana al Castello

Chef e maestri pasticceri si sono dati appuntamento giovedi sera nella storica roccaforte cernuschese per sostenere il progetto di Tiziana Colombo
che da quattro anni si occupa di dare un supporto a chi soffre di intolleranze alimentari e di promuovere i valori dell’alimentazione buona e sana

CERNUSCO LOMBARDONE LWT'F
Mangiare ssenzas si puib. L'al-
ta cucina priva di lattosis, di
glutine, a contenuto di
nichel & possibile. Sopratutio
se @ ideare i piatti sono chef
come Theo Penail, lo siellato
Tano Simonato ¢ il maostro
pasticcere Hoberto Rinaldinl.
La grande cucina si & data
appuntamento giovedl sera
nel suggestivo scenario offerto
dallo splendido castella di
Cemusco Lombardone, cle-
gantemnente lluminato per
ospitare cuochl di fama in-
ternazionale, | migliori distri-
butori di eccellenze alimen-
tari, critici tronomici & so-
stenitort dell’assoclazione «I
mondo delle imolleranzes.

Un'elegante ed esclusivace-  Theo Penafl
na di gala organizzata dall'as-

sociazione di Tkziana Colom- L0 Chef del istorante stellato «Piering Penati

bo che dal 2012, insie ey i
o .:.u'lm m'f‘r: d Vigand che ha lavorato nelle cucine si utto

Roberto Rinaldini
| maestro pasticcere definito '« Enfant prodige
della pasticcena italianas, per due volte

Villa, si occupa di dare un il MONdD, ds Londra 3 Tokyo. Nelia foto insieme campiong del mondo di gelateria e pasticoere
b 11;“RL“:;E}'=E ?ili }if;: a Timana Colombo, presidente dell'associazione dell'anno nel 2014 e giudice del programma

vulgare | valori di un'alimen-  %|lMmonG0 delle iniolieranzes
tazione buona, ma soprattutto
sana. Una realth che con ghi
anfi & diventata un punto di
riferimento per le persone,
sempre pili numerose, che
soffrono di intolleranze ali-
mentari @ che dall’associnzio-
ne di 11ﬂ:n£l{:u1nmbu mni-_nh;
no consigli @ supporto
ﬁula che lo smuupﬁm'tmbm
& stato riconosciuto anche da
Regione Lombardia che ba ri-
tenuin «ll monde delle in-
tolleranze= idonea ad essere
iscritta all’albo delle associn-
#lani di Promoelone Culturale.

flin gnds mgamdo che ke § . servite durante la cena di gala dell'associazione «Il mondo delle intoleranze» : dall'«Uovo

riva dopo quattro anni di la-

voro ¢ soddisfazioni. Non po-  perfettos di Theo Penati alla «GnamBellina» di Rinaldini, passando per il tiramisu di seppia di Tano Simonato

tevamo fare aliro che festeg-

targato Ras «ll piti grande pasticcares :
. = . .

lo con una cena “senza”  del rinomato «Pierino Penatle  pia= proposto dal fdad chefdi  plice macedonia in un'auten-  hinare ta bottarga a un Wit @ per tutio, Unevento che
insieme a tunte le persone che  di Vigand, ha debuttato con il «Tano i I'olios & un tca esplosione di gusti. [l suo  taglo prelibato di fassona fino  ha scritto un’altra importante
el sostengonos ha annunclaie  suo suovo perfetios servito su  sorprendenie, quanio sudsce, «Minl-strones ha Incaninte  all'uliimo capolavoro del mae-  pagina nella storia del Castello
ln presidente. Nel saloneeven-  una salsa carbonam e impre-  risotto con cavolo e cioccolato, r la capacith di abbinare [a  stro pasticcere Rinaldi capace  cernuschese, Una cena in gra-

ti ded acastellum romanicos  ziosito dal pistilli di mffersno idesto dallo chel brienzolo, si tta &l sedano, il limone di ideare una ciambella, ri- do di delizisre | palsti pil
sono quindientrat inscenaghh  ellenico, un'eccellenza greca & arrivati o Roberto Rinaldinl, aspro al dolcissimo «maca- gorosamente esenzas, e diser-  sofisticati e degna di eleggens
artstl della cuclna moderna  che [l produtiore Krokos Ko-  sstilista del doloes, protago- rons. Un'esploslone di gustd e virla su una crema di plselli ¢ <l mondo delle intolleranzes
per un connubio di storia, tra-  zanis si ccoupa di portare sul-  nista del programma Rai <[l di provocarioni che ca-  pistacchi. come promotrice della cultura
dizione & Innovasione. Theo le grandl tavole ialisne. Tra  pid grande pasticceres & ca-  ratterizzato o lo cena: da Una serata esclusiva capace e della buona cucina.

Penati, schef di casas, cuoco  un lodevole «Tiramish di sep-  pace di rmare una sem-  Tano Simonato abile ad ab-  di deliziare e sorprendere in Andrea Arcurio



